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{Ailipadl ({ippeligers)

PWW&WW%WWMWW

€ 17,00

Atipets Toano
W&m&wmmmw Penieri
Pecorine e miele
Tuscan appeliger Seleclion of local and, cinla. sencse port cold, culs (Renieri)
Gensned, Pecoins chese il ey
£ 15,00

Crudo o bufaln
Prosciclls crude o moggarclla, di fufaln
Port raso ham and) buffals moggarella
£ 14,00
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Taceo Puili
PWWWO& m@weww%mm% &Mﬂ%mﬁ%@

€ 14,00

Goﬂﬁmwompoﬂ;

€ 13,00

Coppia, & Croitons
Wmm&%mc@bmmoamﬂﬁ%mmc&m

€ 12,00

%Mpm«fomogwﬁw

Toasled, bread, wilh Tomaloes and, fasel
€ 10,00
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Priams, piatty, (Fist Courses)

Paccheri, preschi con. cipolle dorile al burro. gafferans e pinols sALL

€ 14,00

P«MWW&WoW
€ 14,00

Pmdmg&zw&mm
locel thick Spaghell wilh ohile ragic of (hils. sence port
€ 14,00

Pwmmmww

€ 14,00
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€ 14,00

QM‘M&M&M@M
QMWMW

€ 14,00

Rarioly al Tartufo
Rawioby wilh Truffles
€ 15,00

€ 12,00
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Secondi, piallt (Second, Cowrses)

Tomakaot &i maiale senese senila con palale al forno
€ 17,00

Seitadils di agnelle servil: con pilale. af orne
o chops served, uilh facked, pilaloes
€ 15,00

TW&VWMWWW°W
Gpitled. local, veal, wilh garden. rockel and. parmesan {{afes
€ 19,00

Tartare & maigo-
[3eef Taitare
€ 17,00

Coilrofilills di mange- ol vino

€ 19,00
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Caprese
(Meaggarella, and Tomaloes

€ 15,00

[Bistzcen atfn, Fioreiina
[Bect ileact
£ ¢0.50/M9
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Trsalile. (Satads)

Onesar salad,
pane Toslals e salasa. (i )orceiler
€ 12.00

Greet salad
TMMWMW calriolo. W}o@@w peperon. olive e fela

€ 12,00

Tusalits, i tonno
Tusalila, con balliga. Tonno. cipolla, e pomodori

€ 12,00
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Doler della casa (FHomemade desserls)

Tiramisie

£ ¢,00

Cuore calds al, cioceolals
Cupeate wth varn. chocolale heail

€ 8,00

Colicer e vinsants
Tscans biscus oilh, almond, and, dessil ine

£ ¢,00

Pawna, colta

€ ¢,00

Gelits alln vanigha

wa%wamm

£€ ¢,00
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Fequa walirale e piggailc

11

VWWW(MW)WW g &W

Coca ol (oca gero. Fanla. &ilathe af lumone bolliglie /o (alline

45 1t
11

33 ¢

02 It
0.4 It

€ 2,00

€ ¢,00
€ 10,00

€ 3,00

€ 3,00
€ 5,00

€ 5.00

€ 8.00

€ 2.50

£0.00

€ 2,00
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e malerie prime (Row malerials)

Le materie prime che presentiamo e lavoriamo sono tutte di altissima qualita e di produzione locale artigianale. Tl
nostro nteresse ¢ offrire von solo piatti gustosi ma di alta qualita e per questo ci affidiamo a produttori famo
della gqualita e gevnivita una prerogativa irrinunciabile:

= Affettati e salumi di maiale e di cinta senese provengono dalla Renieri, prosciuttificio e salumificio
artigianale in Poagyibousi (si), il cui allevamento dei suini di cinta si +rova a due passi dal vostro ristorante;

= Il pave viene prodotto dal pavificio locale Le Ville srl
= Le carvi di manzo provevgono dall’allevamento di Ville di Corsavo della Secieta Agricola Fratelli Bischi
= Le cari di aguello provengovo dall allevamewto di Grosseto della Societa Etruria

= Tl vino della casa proviene dalla locale Azienda Aagricola Campriavo

I prodotti possono contenere +racce di: cereali contenenti GLUTINE, CROSTACEL ¢ prodotti derivati UOVA e prodotti
derivati, PESCE ¢ prodot+i derivati, ARACHI DI ¢ prodotti derivati SOTA ¢ prodotti derivati, LATTE e prodotti derivati,
FRUTTA A GUSCTO (mandorle, noccivle, noci, pistacchi, etc) e prodotti derivati SEPANO ¢ prodotti derivati SENAFE ¢
prodotti devivati, Semi di SESAMO e prodotti derivati, ANITPRIPE SOLFOROSA ¢ SOLFITI in concentrazione SUPERTIORT
a 10ma/l". Vi preghiamo di informarei di eventuali allergie alimentari,

Raw materials we present and use are all of the highest quality and locally handerafted produaction. Oar interest is +o offer not only tasty
dishes but high quality and for +his reason we rely on producers who make quality and genuineness an indispensable prerogative:

Pork and cinta cold cuts come from Renieri, ham factory and artisan sausage factory in Poggibonsi (si), whose pig farm is lecated a
stone's Hhrow from oar restaurant;

= The bread is produced by +he local bakery Le Ville sl

= Beef comes from Societa Agricola Fratelli Bischi breeding in Ville di Corsano
= The lamb meat comes from +he Societa Etruria (farm in Grosseto Tuscany)
= Local wine comes from Azienda Agricola Campriano

The products may contain traces of: cereals containing GLUTEN, CRUSTACEANS and derived products, €G4S and derived
products, FISH and derived products, PEANUTS and derived products, SOY and derived products, MILK and derived products,
NUTS (almonds, hazelmuts, walwuts , pistachios, etc) and derived products, CELERY and derived products, MUSTARD and
derived products, SESAME seeds and derived products, SULFUR DIOXIPE and SULPHITES in concentrations H#ITGHER +han
10mg/I". Please inform us about your food allergies.



